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INFORMACIÓ PRÀCTICA  
 

RECOLLIDA SELECTIVA DE MATÈRIA ORGÀNICA  
ALS CENTRES ESCOLARS DE LLEIDA  

“A l’escola... recollim l’orgànica”  
 

Curs 12-13  
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Funcionament de la recollida 
 
Amb els objectius de: 

• Millorar la recollida selectiva de la matèria orgànica, tant en qualitat com en 
quantitat . 

• Possibilitar així el seu posterior reciclatge i transformació en adob. 
• Aprofundir en el treball didàctic associat a la gestió de la matèria orgànica 

com a residu a l’escola. 
• Conèixer la quantitat de matèria orgànica que es genera en els centres 

escolars de Lleida. 
 

Si voleu iniciar o millorar la recollida de la matèria orgànica del vostre centre heu 
de: 
 

1. Omplir el document  “Sol·licitud participació orgànica curs 12-13”, amb tota la 
informació possible sobre el centre. Envieu-lo per correu electrònic a la 
secretaria de l’Agenda 21 Escolar ( agenda21escolar@paeria.cat ) o per 
fax (973 700 459) .  

 
2. Segons les característiques de cada centre, especialment: 

Nombre d’alumnes que utilitzen el servei de menjador 
Tipus de servei de menjador (cuina pròpia, càtering) 
Ubicació del centre 

 

Es classificaran els centres segons la seva producció (baixa – mitjana i alta – 
molt alta) i us farem arribar una proposta de: 

• Recursos gratuïts: Contenidors de diverses mides 
• Tipus de buidatge:  

o Producció baixa – mitjana: assimilat a domiciliària 
o Producció alta – molt alta: S’estudiarà cada centre 

particularment. 
 
3. Un cop rebuda aquesta proposta i acceptada per part del centre, es 

subministraran els recursos i podreu utilitzar el servei acordat.  
 

També us oferim: 
• Assessorament per al personal de cuina, monitors de menjador, 

alumnes,...  
 

Termini de sol·licitud: durant tot el curs 
 
 
 
 
 
 


